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➢ Unser Fleisch stammt grundsätzlich immer aus der Schweiz. Bei Fisch, Meeresfrüchten und Ausnahmen wird die 

Herkunft vermerkt.  

➢ Unser verwendetes Brot wird in der Schweiz produziert.  

➢ Unsere Fachpersonen informieren sie gerne über mögliche Allergene in unseren Gerichten 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch. 

MONTAG  

Jägerschnitzel an Rahmsauce 
(mit Pilzen, Croutons, Silberzwiebeln) 

dazu Schupfnudeln und 

Bohnen 

Halloumi-Gemüsespiess  

an Kräutersauce  

dazu Wildreis 

DIENSTAG  

 

Schweins-Piccata  

mit Tomatenspaghetti 

und Broccoli 

 

 

Zucchetti-Piccatta  

mit Tomatenspaghetti 

und Broccoli 

 

MITTWOCH  

Fischburger 
(Brötchen, Dillsauce, Lachs (Norwegen), Salat, 

Tomaten, Salatgurke, Zwiebeln) 

dazu Pommes-Soufflè  

Überbackene Aubergine  
(mit Tomaten, Mozzarella, Feigen, Nüssen) 

dazu Fregola-Sarda  

DONNERSTAG  

 

Geschmorter Fleischvogel 

dazu Polenta und Ofengemüse 

 

Gebratener Chicorée  

mit Feta-Paprikadip dazu 

Polenta und Ofengemüse 

FREITAG  

Cipollata-Spiessli 

an Thymiansauce dazu 

Kartoffelgratin und  

Erbsen&Karotten 

 

Quornschnitzel  

an Thymianjus dazu 

Kartoffelgratin und  

Erbsen&Karotten 

 


